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Catering mogelijkheden 

 

Plaats: Helden 
Locatie: Restaurant op den Berg 

Telefoon: 077-3075430 
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Koffie en vlaai 
Koffie en vlaai          € 4,50 
Koffie en luxe vlaai        € 6,00 

Drankarrangementen 
Drankarrangement 3 uur (vanaf 20 personen)     € 15,00 
Drankarrangement 5 uur (vanaf 20 personen)     € 20,00 
( Dit betreft bier, fris en wijn. Geen sterke dranken en speciaalbieren) 
(Niet tijdens diners, alleen bij barbecue of feestavond) 

Ontbijt          € 8,50 (min. 20 pers) 

- Diverse broodjes 
- Diverse soorten brood 
- Vleeswaren 
- Kaassoorten  
- Roomboter, zoetwaren 
- Roerei 
- Gebakken spek 
- Koffie, thee, melk, jus d’orange 
- Vers fruit 
 
Lunch 
 
Kleine lunch           € 7,50 

- Kop soep naar keuze ( 2 keuzes) 
- 2 belegde broodjes 
- Kopje koffie of thee 

Grote lunch         € 12,50 

- Kop runderbouillon met groenten en vlees 
- Diverse soorten brood 
- Witte en bruine broodjes 
- Krentenbrood en suikerbrood 
- Diverse soorten vleeswaren 
- Diverse soorten kaas 
- Zoetwaren en roomboter 
- Koude schotel 
- Rauwkost 
- Koffie, thee en melk 
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Bij de barbecue dient er zelf gebakken te worden 

Barbecue           €  15,00  (> 12 jaar) 
          €  7,50    (< 12 jaar) 
- Vleesassortiment ( 4 stuks vlees p.p.) 
- Gemarineerde varkenslapjes  
- Gemarineerde speklapjes     
- Saté spies 
- Shaslick spies  
- Gemarineerde kipfilet 
- Hamburger 
- Barbequeworst 
- Koude schotel 
- Lambadasalade 
- Pastasalade 
- Fruitsalade 
- Diverse rauwkostsalades 
- Diverse koude sauzen 
- Stokbrood en kruidenboter 
 

Uitbreiden met warme sauzen satésaus en zigeunersaus   €  1,00 extra 
Uitbreiden met vis: Garnalen spies, zalm, kabeljouw    €  2,50 extra 
Extra stuk vlees         €  2,50 extra 
 
 
Snackarrangement (1 uur)       €  7,50 
 
- Friet 
- Onbeperkt snacks (frikandel, kroket, bamiblok, kaassouflé, knakworst) 
- Sauzen (Mayonaise en curry) 
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Diner keuze menu        €  25,00 
    
Indien u een activiteit heeft, kunt u de keuze vooraf doorgeven. Is dit niet het geval, dan dient u dit één 
dag vooraf door te geven per email, of tot 3 voor de start van het diner. 
 

Soepen 
- Runderbouillon met groenten en vlees  
- Champignonsoep  
- Tomatensoep 
- Soepen worden geserveerd met stokbrood en kruidenboter. 

 
Hoofdgerechten 
- Wiener schnitsel  
- Gebakken varkenshaas 
- Gebakken kogelbiefstuk 
- Gebakken zalm 
- Gebakken kabeljauw.  
- Hoofdgerechten worden geserveerd met 3 soorten saus, champignon, peper of stroganoff.  
- Warme groenten en rauwkostsalade 
- Frietjes en gebakken aardappeltjes 

 
Desserts 
- IJscoupe met warme chocoladesaus 
- IJscoupe met vers fruit 
- Chocolademousse met slagroom 
 
Schnitsel diner         €  17,50 

- Soep van de dag 
- Schnitsel met saus naar keuze, frietjes en salade 
- IJs met warme chocoladesaus en slagroom  
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Klein koud en warm buffet        €  12,50 (min 20 pers) 

- Huzarensalade 
- Gehaktballetjes in satésaus 
- Gevulde eitjes  
- Vlees champignonragout 
- Rauwkostsalade 
- Fruitsalade 
- Stokbrood en broodjes 
- Kruidenboter 
       
Groot koud en warm buffet 
 
 
Groot koud en warm buffet       €  20,00 (min 20 pers) 
 
- Huzarensalade 
- Zalmsalade 
- Kip-vruchtensalade 
- Ardennerham net meloen 
- Hamrolletjes met asperges 
- Gevulde eitjes  
- Visplateau met; gerookte forel, gerookte zalm en Hollandse garnaaltjes 
- Rauwkostsalade 
- Verse fruitsalade 
- Saté in pikante saus 
- Boeuff stroganoff 
- Vlees champignonragout 
- Gebakken viskibbeling 
- Frietjes 
- Groentenrijst 
- Stokbrood 
- Kruidenboter 
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Pannekoekenparty   
 
(minimaal 20 personen en niet op zon- en feestdagen) 
Bij minder dan 20 personen, niet in buffetvorm 
 
Uit een zeer uitgebreid buffet kies je de ingrediënten voor je pannenkoek. 
Spek, gyros, salami, ham, kaas, ui, paprika, champignons, prei, appel, rozijnen, aardbeien, kersen.  
Deze breng je naar de kok en die maakt voor je de lekkerste vers gebakken pannenkoek. 
Daarna mag je de pannenkoek zelf afmaken met zoet of hartig beleg; 
Jam, suiker, kaneelsuiker, stroop, poedersuiker, appelstroop, chocoladepasta, fruit en 
chocoladehagel, knoflooksaus, pikante saus, cocktailsaus etc. 
U  KUNT  ONBEPERKT  PANNENKOEKEN  ETEN……..!!!!!! 
 
Prijs voor kinderen  tot  12 jaar       €  7,50   
Prijs voor personen 12 jaar en ouder      €  12,50   



 7 

De Heldense Bol        €  23,50  

De Heldense Bol is een speciaal bolle pan waarop u zonder vet of boter diverse soorten vlees kan 
grillen. In de rand van de pan wordt bouillon geschonken waarin u allerlei  soorten  groenten  en  
aardappelen  kunt   stoven. 
 
Vleessoorten;    Groentensoorten; 
- Biefstukjes    - Taugé 
- Varkenshaas    - Prei 
- Kipfilet    - Champignons 
- Lamsfilet    - Paprika 
- Hamburgertjes   - Ui 
                 - Aardappeltjes 
 
Verder wordt er bij De Heldense Bol allerlei bijgerechten geserveerd o.a.  
 
- Frietjes 
- Salade 
- Koude schotel 
- Fruit  
- Diverse sausjes 
- Vers gebakken stokbrood en kruidenboter 
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Kinderfeestje arrangement       €  6,00  

- Frietjes met een snack (frikandel, kroket, kaassouflé, knakworst) 
- Sauzen (mayonaise en curry) 
- Glaasje frisdrank tijdens het eten 
- IJsje 
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Bittergarnituur         
 
8 x hapjes p.p. warm assorti       €  3,50 
8 x hapjes p.p. warm assorti + blokjes kaas en salami    €  4,00 
Luxe hapjes  per stuk        €  1,25 
 
gevulde eitjes,  minibroodje belegd met , zalm, forel, paling, paté, crab, brie, parmaham, salade, filet 
americane 

Dit kunt u ook terplekke bestellen tijdens openingstijden van de keuken. Daarna alleen op 
reservering. 


